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Céleri mayonnaise Carottes rapées Wrap de saison
Hachis parmentier Pilons de poulet marinés Omelette pommes de terre Poisson provengale
Se";zigg g; 01 Salade verte Haricots beurre Salade verte Mousseline de panais
Fromage
Entremets caramel beurre salé Crépe de la chandeleur Tarte aux pommes Fruit frais de saison
Semaine du 08
au 12.02 .
Vacances scolaires
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au 19.02 Vacances scolaires
Potage dubarry 3 : Rosette Menu des enfants
e saisS
Tajine de volaille Roti de veau VBF (ENeL mBaL Poisson meuniére
» L
Semaine du 22 . . o Tllie, o B - )
au 26.02 Boulgour Purée de céleri \ ?&u - Carottes sautées
Yaourt local Petit suisse
Pot de créme vanille Fruit frais de saison
RLLIN <SR 0Dy, <RODYy, 90Dy,
Produit Bio ‘= Repas Végétarien * : Prepa_ratlon_malson 4 base de Produit de saison : : Produit local x :
Yorgqs s produits frais Y sS Dy

Zocav



ST VALERY INFORMATION SUR LES 14 ALLERGENES

— 7]
i - ) 2
- A s S 2 = <
3 ® 55 Y A
s 33T S5 , %0l
S 835 82| S#& x o £
t ¢t Feg |7 o 35¢
& 58 - €8 E ‘ @ =X
. = < — 3 5o L2 © 5 90 =
Semaine du 01 au 05.02 8 &% Bl 2885 k4 233
c Jd3 Soal n 3 §E
o o T2 55 o nso
o 62 09o3 ) b4 52
=} 0 ) o< o 5 L] » (7] [ S
n o w ol (] ;85 ‘Q =) BSEo
0 oS —_ o T° w© $o° n < o <3 =~
T Q3 o | = S | #%33 | =t | & 2 g g c | 882
0 9D P = Y o © k= 2509 ° £ 0 7] = = 259~
5598 = 3 © > 3 SExm o © 2 | 5 g | £SE53
— S o
Ooss | o < 7] = w23 o o o o = aJ | €520
Céleri mayonnaise
i i —
_ Hachis parmentier
T
S Salade verte
0
Entremets caramel beurre salé
0

Pilons de poulet marinés

Haricots beurre

mardi

Fromage

Crépe de la chandeleur

Carottes rapées

Omelette pommes de terre

Salade verte

jeudi

0

0

vendredi

Wrap de saison

Poisson provencgale

Mousseline de panais

0

Fruit frais de saison

Les menus peuvent subir des modifications en fonction des approvisionnements
Les repas servis par le restaurant scolaire peuvent contenir d'autre traces d’allergénes non identifiés par nos services. Pour plus d'informations, rapprochez vous du chef
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Potage dubarry
—

Tajine de volaille

Boulgour

Yaourt local

0

mardi

Rosette

Réti de veau VBF

Purée de céleri

0

Pot de créme vanille

jeudi

Menu des enfants

0

0

0

0

vendredi

0

Poisson meuniére

Carottes sautées

Petit suisse

Fruit frais de saison

Les menus peuvent subir des modifications en fonction des approvisionnements
Les repas servis par le restaurant scolaire peuvent contenir d'autre traces d’allergénes non identifi€s par nos services. Pour plus d'informations, rapprochez vous du chef
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